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ASUNTO : Recomendaciones técnicas para el manejo adecuado de

productos alimentarios del PAE para las IIEE beneficiarias.

REF. : OFICIO MULTIPLE N°00015-2026-MIDIS/ PAE-UTLPR

Tengo el agrado de dirigirme a ustedes para saludarlos cordialmente y, a la vez,
comunicarles que, en el marco de la prestacion del servicio alimentario escolar, se ha recibido el
documento emitido por el Programa de Alimentacién Escolar, mediante el cual se brindan
recomendaciones técnicas para el adecuado almacenamiento, preparacién y manejo de
productos lacteos, especialmente de la leche reconstituida.

Entre las principales recomendaciones a considerar, se destacan:
o Mantener condiciones adecuadas de almacenamiento, evitando exposicion al calor y cambios
bruscos de temperatura.
o Asegurar ambientes limpios, secos y ventilados para prevenir el deterioro de los productos.
o Respetar los niveles adecuados de apilamiento de los productos (méaximo 15 filas en el caso
de leche evaporada).
o Ubicar los alimentos sobre tarimas o estantes, evitando contacto directo con el piso o paredes.

Se exhorta a los directivos y docentes a supervisar el cumplimiento de estas
disposiciones, promoviendo practicas seguras en la manipulacion de alimentos y fortaleciendo la
gestion del servicio alimentario en sus instituciones educativas.

Sin otro particular, hago propicia la oportunidad para reiterarles las muestras de mi especial
consideracion.

Atentamente,
Director“del Programa Sectonal Il
UGEL N.° 13 - Yauyos
OMR/DPSII
OMR/JAGP
AAC/EEL-PRONOEI
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Asunto : Recomendaciones para el almacenamiento adecuado de

productos lacteos en los almacenes de las IIEE - Leche
reconstituida.

Par medio del presente, me dirijo a ustedes para saludarles cordialmente y, a la vez, remitir
recomendaciones técnicas relacionadas con el adecuado almacenamiento, preparacidon y
manejo de productos lacteos, en especial de la leche reconstituida, con la finalidad de garantizar
la inocuidad y calidad del servicio alimentario escolar.

En ese sentido, por su intermedio solicitamos comunicar a los Comité de Alimentacidn Escolar
{en adelante CAE) de las IIEE usuarias del PAE, la importancia de cumplir con las siguientes
dispaosiciones:

1. Condiciones de almacenamiento de productos lacteos:

v Almacenar los productos lacteos en condiciones adecuadas, evitando su exposicién a
fuentes de calor o cambios bruscos de temperatura que puedan afectar su calidad,

v" Mantener los ambientes de almacenamiento secos, ventilados y libres de humedad, a
fin de prevenir el deterloro del producto.

v" El apilamiento de leche evaporada no debe exceder las 15 filas {0 cajas de altura) por
razones de seguridad estructural, facilitar la ventilacién y para proteger la integridad del
producto.

v" Ubicar los productos sobre tarimas, estantes u otros, evitando el contacto directo con
el piso y paredes.

Esta es una represantacidn impresa cuya autenticidad puede ser cenirastada con la
representaclén imprimible lecalizada en la sede digital del Programa de Alimentaclén
Escolar. La representacidn imprimible ha sido generada atendiendo lo dispuesto en la
Directiva N° 003-2021-PCM/SGTD. Base Legal: Decreto Legislativo N° 1412, Decreto Supreme
N® 029-2021-PCM v la Directiva N° 002-2021-PCM/SGTD.

URL: https://sgd.pae.gob.pe:81Bl/verifica/inicio.do
CvyD: (165 1490 6421 4D2
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2, Manejo adecuado de la leche reconstituida:

v Debe consumirse de manera inmediata una vez preparada, evitando su almacenamlento
por periodos prolongados,

¥" No se debe guardar ni reutilizar la leche reconstituida sobrante, debido ai alto riesgo de
contaminacion y proliferacion de microorganismos.

v Evitar mantener la leche reconstituida a temperatura ambiente por tiempos
prolongados, ya que ello favorece su rapida descomposicién.

v Utilizar recipientes y utensilios debidamente lavados y desinfectados para su
preparacion y servido,

v" Mantener e! alimento protegido de agentes contaminantes como polvo, insectos o
manipulacién directa inadecuada.

3, Higiene y manipulacién:

¥v' Garantizar que el personal encargado cumpla estrictamente con pricticas adecuadas de
higiene durante la preparacion y manipulacion de fos productos lacteos.

*Si al abrir el producto nota algo extrafio en su apariencia, no lo consuma. inférmelo de
inmediato a su Analista de Gestidn Local o contactenos en Al PAE: 927280757 / vigilancia
PAE LIMA PROVINCIAS: 979458539,

El cumplimiento de las presentes recomendaciones permitird reducir riesgos sanitarios y
asegurar que los alimentos proporcionados a los usuarios sean seguros y aptos para el
consumo, contribuyendo asi a una adecuada prestacidn del servicic alimentario escolar,

Agradeciendo de antemano la atencion al presente y su gran compromiso por salvaguardar la

salud integral de los escolares de la regidn, hago propicia la oportunidad para expresarie el
sentimiento de mi especial consideracion y estima.,

Atentamente,

Firma digitalmente

LUIS ADOLFO CANCIO ARELLANO
Jefe
UNIDAD TERRITORIAL LIMA PROVINCIAS
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